Speisekarte

Schneckenpfannchen %2 Dtzd.
in Krauter-Knoblauch-Sauce
mit Kase goldbraun liberbacken
dazu Stangenbaguette

Martin‘s Weinslippchen
vom Silvaner
mit WeiRbrotcroutons

Filetspitzen vom Rind
mit Knoblauchbrot vom Grill
Krauterbutter und groRem Salatteller

Medaillons vom Lamm aus Neuseeland
mit groRem Salatteller
und Knoblauchbrot vom Grill

Engadiner Schweineschnitzelchen
an Calvadosrahm, dazu Speckbratkartoffeln
und gemischter Salatteller der Saison

Flusszander auf der Haut gebraten
mit frischen Gemuiserahmnudeln
und gemischtem Salatteller



Frankische Gerichte

Hausgemachte Leberwurst in der Pfanne gerostet
mit Speckbratkartoffeln und Weinsauerkraut

Gebackenes Tatar
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln
dazu gemischter Salatteller der Saison

Winzerkase pikant angemacht
mit geschrotenem Peffer, Gurken und Zwiebeln
dazu Butter und Landbrot

Frisches Rohes Tatar
mit Ei, Kapern, Gurke, Zwiebeln
Butter und Landbrot

Frankischer Siilzenteller
an Balsamico-Essig
dazu Zwiebelchen und Bratkartoffeln



